Πρακτική Τραπεζοκομίας
Στα πλαίσια της τελικής εξέτασης των φοιτητών των επισιτιστικών τεχνών του μαθήματος ‘Πρακτική Τραπεζοκομίας’, τα παιδιά με κέφι αλλά και εμφανώς αγχωμένα διασχίζουν την κουζίνα του Intercollege  όπου κάνουν την πρακτική τους εξάσκηση και καταλήγουν στο χώρο πριν την τραπεζαρία, όπου και θα εξεταστούν. Εκεί βάζουν τις στολές τους και προσπαθούν να χαλαρώσουν κάνοντας αστεία μεταξύ τους.  

Εμείς τους ρωτάμε διάφορα προσπαθώντας με τη σειρά μας να συμβάλουμε στην απώλεια του άγχους τους.  

-Θα μας δοθεί ένα μενού, το οποίο εμείς θα πρέπει να το στρώσουμε.  

-Η άλλη προηγουμένως στο προηγούμενο group εθκιαβαζε σούπα τζαι έγραφεν κρέμα.  

-Εν στα γαλλικά εννε νι?

-Όχι.  Αν νομίζετε ότι εν τα ίδια μενού με το προηγούμενο group… 

Ο καθηγητής κύριος Νικόλας Ορφανίδης έχει ήδη συντάξει τα μενού τα οποία οι φοιτητές με κλήρωση καλούνται να υποστηρίξουν.  

Στόχος τους πρέπει να είναι όχι μόνο η επίδειξη  των τεχνικών σερβιρίσματος που έχουν διδαχτεί αλλά πρέπει να αποδείξουν ότι γνωρίζουν όλα τα στοιχεία που συνθέτουν ένα μενού.

-Ξεκινούμε.  Ο κάθε ένας θα περνά που δαμε, θα πιάνει, ένα κλήρο.  Τούτος ο κλήρος αντιστοιχεί σε ένα μενού.  Κατσουριδη Ελισάβετ. 
Εκεί ο καθηγητής τους, τους φωνάζει ένα ένα για να πάρουν με κλήρωση το μενού που θα υποστηρίξουν ο κάθε ένας ξεχωριστά.  

· Λοιπόν.  Διαβάζετε το μενού σας, ο χρόνος που έχετε μπροστά σας πρέπει να τον δουλέψετε όχι στο να τελειώσετε πιο γρήγορα αλλά για να τελειώσετε σωστά.  Δεν χρονομετρούμε την… το αποτέλεσμα, απλώς πρέπει να είναι σωστό το αποτέλεσμα.  Υπάρχουσιν δύο επιλογές στο ορεκτικό, δυο επιλογές εις το κυρίως και μια επιλογή , το επιδόρπιο.  Που σημαίνει ότι ο ένας πελάτης θα φάει το πρώτο ορεκτικό τζαι το πρώτο κυρίως, ο δεύτερος πελάτης θα φάει το δεύτερο ορεκτικό και το δεύτερο κυρίως.  Τζαι οι δυο πελάτες θα φασιν το ίδιο επιδόρπιο, έτσι;
· Για δυο άτομα εννα στρώσουμε;
· Για δυο άτομα, ναι.  
 Προχωρούν στην τραπεζαρία. Οι φοιτητές ένας ένας με βάση το μενού τους επιλέγουν τον κατάλληλο εξοπλισμό.  
Αργά και σταθερά αρχίζουν το στρώσιμο των τραπεζιών τους. 
Πρώτο στη διαδικασία αυτή είναι το καθάρισμα των πιρουνιών, μαχαιριών και κουταλιών που θα χρησιμοποιήσουν.  Αυτό γίνεται με τον ατμό που βγαίνει από το ζεστό νερό της κατσαρόλας που έχουν ήδη προθερμάνει.  Μ’ένα βαμβακερό πανί, προσεκτικά καθαρίζουν και γυαλίζουν όχι μόνο τα μαχαιροπίρουνα αλλά βεβαίως και τα ποτήρια.  

Αυτά τοποθετούνται κατά την άποψη και γνώση των φοιτητών και έπειτα ο καθηγητής τους περνά από τον καθένα ξεχωριστά και τους αξιολογεί.  

Οι ερωτήσεις που θα τους υποβάλει στο τέλος του στρωσίματος του τραπεζιού ο καθηγητής τους, δεν θα είναι μόνο πρακτικής φύσεως αλλά και θεωρητικής.  Οπότε εκεί οι φοιτητές πρέπει να είναι σε θέση να εξηγήσουν πως θα χειριστούν συγκεκριμένες καταστάσεις αλλά και συγκεκριμένους πελάτες.  

Ο κύριος Ορφανίδης ελέγχει την τοποθέτηση των πιρουνιών, των μαχαιριών, των πιάτων του ψωμιού, των ποτηριών και των δοχείων για το αλάτι και το πιπέρι.  

Εφόσον η εξέταση είναι ατομική, ο κύριος Ορφανίδης με χαμηλή φωνή κάνει διάφορες ερωτήσεις στους φοιτητές του.  Μια τέτοια ερώτηση είναι παραδείγματος χάριν τι είδος κρασιού θα μπορούσε να συνοδεύσει το κυρίως πιάτο του συγκεκριμένου μενού.  
-Το Μπισκ τι είναι

-Εν ηξέρω.

-Ξέρει κανένας τι είναι το Μπισκ

-Μπισκότο!

Πολλά ήταν τα λάθη των φοιτητών δυστυχώς αλλά ο κύριος Ορφανίδης τα προλαβαίνει πάντα ούτως ώστε να βγάζει πλέον στην αγορά σωστούς προ πάντων μαγείρους.  Εξού και το καλό όνομα που έχουν οι φοιτητές του Intercollege.

Οπότε και μείς παιδιά κλείνοντας, θα συμβουλεύαμε τα εξής. Να βάζετε δυο καρέκλες για στρώσιμο τραπεζιού για δυο άτομα έχετε πάντα γυαλισμένα τα ποτήρια, τα μαχαίρια ,τα πιρούνια και τα πιάτα σας.  Να τα τοποθετείτε σε σωστή απόσταση, να ξέρετε τι είναι η σούπα Μπισκ, να προσέχετε την επιλογή των πιάτων για το ψωμί, για το κυρίως γεύμα αλλά και για το επιδόρπιο σας καθώς επίσης να ελέγχετε αν τα δοχεία του αλατιού και του πιπεριού είναι γεμάτα.  
Όσον αφορά τη δική σας εμφάνιση; Nα φοράτε πάντα τη στολή σας με τα ανάλογα παπούτσια, vα είστε βεβαίως καθαροί κα περιποιημένοι και σεις άντρες, εννοείται πάντα ξυρισμένοι.  Έτσι τουλάχιστον απαιτεί η υγιεινή της εργασίας αυτής.  
Καλή επιτυχία λοιπόν!

-είπα σας ότι δεν έχουμε πίεση χρόνου.  Έχετε όσο χρόνο θέλετε.  Η ώρα τωρά είναι 1205.  Μιαν ώρα ετελειώσετε αλλά δεν επιάσετε την απόδοση που λογικά επερίμενα για τελειόφοιτους.  Τι δύσκολο είχασιν τα μενού μέσα.  Τι ακαταλαβίστικο. Τι που δεν εκάμαμε.  Οι μόνο στο συγκεκριμένο μάθημα, και με άλλα.  Και πολλά βασικά πράγματα, όπως η στολή, όπως το καθάρισμα του τραπεζιού…
